7N

(leipdon

FUSION EN EL CIELO




*Para informacién sobre alérgenos, pregunte

*Ask for the affergens

CARTA
MENU

ENTRANTES
STARTERS

Tostada de won-ton de
atun de almadraba
Almadraba tuna over won-ton toast

14.5€
Tartar de atun sobre onigiri

de arroz crujiente
Tuna tartare over crispy rice onigiri

13.5€

Gunkan de pepino y atun
Cucumber and tuna gunkan

12.5¢€

Croquetas de polloy curry
Chicken and curry croguettes

14€

Gyozas de langostinos y pollo
Prawn and chicken gyozas

11.9€

Mini burguer de wagyu
Mini wagyu burger

12€
Hummus de edamame con
crujientes de platano y yuca
Edamame hummus with
crunchy banana and yuca

9.5¢€

Vainas de edamame salteadas

con soja, guindilla y lima
Sautéed edamame pods with
soybeans, chili pepper and lime

5.5¢€

*Seguimos la normativa sobre Anisakis
*We folfow Anisakis regulations



ENSALADAS Y OTRAS
LOCURAS DEL CHEF
SALADS AND OTHER CRAZINESS OF OUR CHEF

Ensalada de langostinos con aguacate,
brotes, anacardos y vinagreta de mango
Prawn salad with avocado, sprouts,

cashew nuts and mango vinaigrette

13.9¢€

Ensalada de ternera crujiente, papaya
verde, puerro, albahacay lima
Crispy beef, green papaya, leek,
basil and lime salad

13.5€

Ensalada de pollo bang-bang,
salsa satai, fideo chinos, papaya y menta
Bang-bang chicken salad , satai,
chinese noodles, papaya and mint

11.9€
Sashimi de sandia encurtida,
ensalada de brotes, sésamo negro y miso

Pickled watermelon sashimi, sprout
salad, black sesame and miso

13.5€
Tataki de atun de almadraba
sobre lecho marino
Almadraba tuna tataki on the seabed

17.9€

Tataki de waygu con shishitos gallegos
Waygu tataki with galician shishitos

18.0€

Ceviche de gamba limefio
Shrimp ceviche from lima

14.0€

Brochetas de pollo satay
Chicken satay skewers

15.9¢€

*Para informacién sobre alérgenos, pregunte
*Ask for the affergens

*Seguimos la normativa sobre Anisakis IVA INCLUIDO
*We follow Anisakis regulations VAT INCLUDED



PRINCIPALES
MAIN COURSES

Curry amarillo
de langostinos
Yellow prawn curry

16.9¢€

Curry rendang de ternera,
vegetales de temporada
y arroz jazmin
Beef rendang curry, seasonal
vegetables and jazmin rice

16.5€

Curry negro de Sri Lanka,
pork belly, cardamomo y cilantro
Sri Lankan black curry, pork belly,
cardamom and coriander

15.0€

Salmon teriyaki glaseado,
verduras al wok y arroz jazmin
Glazed teriyaki salmon, wok
vegetables and jazmin rice

17.9¢€

*Para informacion sobre alérgenos, pregunte *Seguimos la normativa sobre Anisakis IVA INCLUIDO
*Ask for the allergens *We follow Anisakis regulations VAT INCLUDED



Niguiri de salmdn, atin o gamba
Salmon, tuna or shrimp niguiri

12.5€

Maki de atun/salmoén picante
Spicy tuna/salmon maki

13.5€

Roll de atun y aguacate
Tuna and avocado roll

15.9¢€

Roll de salmoén y aguacate
Salmon and avocado roll

14.5€

Roll vegetariano
Vegetarian roll

13.90¢

California roll
California roll

14€

Roll de langostinos
King prawn rofl

5.5€

Roll en tempura
Tempura rolf

16€

Rollito de foie y salmén
Foie and saimon roll

16.9¢€
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*Para informacién sobre alérgenos, pregunte *Seguimos la normativa sobre Anisakis IVA INCLUIDO
*Ask for the allergens *We follow Anisakis regulations VAT INCLUDED
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Arroz frito cantonés de gamba,
pollo, ternera o vegetales
Cantonese fried rice of shrimp,

chicken, beef or vegetables

13.50¢

Noodles picantes de gamba,
pollo, ternera o vegetales
Spicy noodles of shrimp,
chicken, beef or vegetables

14.50€

Nelu Pda
Salteado de ternera crujiente con aromas de cilantro
y albahaca, acompafiado de arroz jazmin al vapor
Crispy beef stir fry with aromas of coriander
and basil, accompained by steamed jazmin rice

15.00¢€

Pad Thai
Fideos de arroz salteado con huevo, cebollino,
soja y cacahuetes acompafados de pollo o gamba
Sauted rice noodles with eggs, chives, soy sauce
and peanuts accompanied by chicken or prawns

14.50€

Kai Pad Mamuang
Pollo frito salteado con anacardos, soja dulce,
acompafado por arroz jazmin al vapor
Sauted fried chicken with cashew nuts with
sweet soy sauce accompanied by steamed jazmin rice

14.50€

*Para informacién sobre alérgenos, pregunte *Seguimos la normativa sobre Anisakis
*Ask for the affergens *We folfow Anisakis regulations




POSTRES

DESSERTS

Helado en tempura frito con crema inglesa thai
Fried tempura ice cream with english thai custard

7.50¢

Creme Broulée de sésamo negro y miso
Créme Broulée with black sesame and miso

8.00¢

Granita de fruta de la pasion con
perlas de sandia y menta
Passion fruit granita with
watermelon pearls and mint

7.00€

Seleccién de mochis
Selection of mochis

7.50¢

*Para informacién sobre alérgenos, pregunte *Seguimos la normativa sobre Anisakis IVA INCLUIDO
*Ask for the alfergens *We follow Anisakis regulations VAT INCLUDED






COCTELES
COCKTAILS

Mojito clasico 0.5€
Ron, zumo de lima, azucar

moreno, hierbabuena & sprite

Rum, lime juice, brown sugar, peppermint & sprite

Mojitos de sabores 10.5€
Ron, zumo de lima, azlcar moreno,

hierbabuena, fresa, mango o fruta

de la pasion & sprite

Rum, lime juice, brown sugar,

peppermint, strawberry,

mango or maracuyad & sprite

Pifia colada 10.5€
Ron, zumo de pifia, malibl & leche de coco
Rum, pineapple juice, malibu & coconut milk

Margarita 0.5¢€
Tequila, triple seco & zumo de lima
Tequila, triple sec & lime juice

Aperol Spritz 0.5¢€
Aperol, cava & soda
Aperol, cava & soda
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IVA INCLUIDO
VAT INCLUDED



COCKTAILS

What's up
Ginebra, zumo de lima, zumo
de pifia & sirope de albahaca
Gin, lime and pineapple juice
& basil syrup

36-5 BV

Vodka citrico, zumo de lima, sirope
de kiwi & algoddn de azucar

Citric vodka, lime juice, kiwi syrup

& cotton candy

Coctel El Pilar Andalucia

Ginebra, zumo de pomelo, licor de lichi,
zumo de lima & puré de fresa

Gin, grape fruit juice, lychee liqueur,

lime juice & strawberry purée

Fuming Hulk

Ginebra, zumo de lima, sirope,
jengibre, hierbabuena & anis estrellado
Gin, lime juice, syrup, ginger,

pepeprmint & star anise

Kintsugi

Ginebra, sirope de lemongras,
zumo de yuzu & bitter de hibisco
Gin, lemongrass syrup, yuzu juice

IVA INCLUIDO
VAT INCLUDED

COCTELES

10€

10.5¢€

10€

10.5¢€
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VINOS ESPUMOSOS
SPARKLING WINES

CAVAS

Juvé & Camps Cinta Purpura

Reserva Brut
Macabeo, Xarello, Parellada

Juvé & Camps Brut Rosé 6.5€ 35.0¢€
Pinot Noir
Grimau 4.5€ 22.9¢

Xarello, Macabeo, Parellada

Grimau Rosé 5¢  239¢€
Xarello, Macabeo, Parellada

PROSECCO
Prosecco DOC Sp. 55€ 23.0¢
Glera
CHAMPAGNE
M. Arnold Brut Grand Cru. 60€
Pinot Noir
Méet & Chandon Imperial 80¢€

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Méet & Chandon Rosé Imperial 80€
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Méet & Chandon Ice Imperial
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

*Bajo disponibilidad
*Upon availability

IVA INCLUIDO
VAT INCLUDED




VINOS BLANCOS
WHITE WINES

D.O. RUEDA

Vifia Sanzo Clasico 5€ 22.0¢
Verdejo, Sauvignon Blanc
Vifia Sanzo 55€ 255€

100% Sauvignon Blanc

D.O. RIAS BAIXAS

Pionero 5€  24.9¢
100% Albarifio
Pazo de San Mauro 6.5€ 31.0¢€
100% Albarifio

D.O. VINOS DE MALAGA

Voladeros (Barrica) 85€ 340¢€
Pedro Ximénez
Monticara (Barrica) o€ 300¢
Moscatel de Mdalaga

D.O. BIERZO
Merayo 24€
100% Godello

D.O. SOMONTANO

Mingua 23¢€
Chardonnay, Garnacha Blanc

NUEVA ZELLANDA. MALBOROUGH

Origin 37.9¢
Sauvignon Blanc

IVA INCLUIDO
VAT INCLUDED




VINOS TINTOS
RED WINES

RIOJA D.O.CA.

Marqués de Arienzo 5€ 2209¢€
Tempranilio
G. Cruzada Crianza 55€ 19.5€

Tempranillo, Garnacha

D.O. RIBERA DEL DUERO

El Arte de Vivir 5€ 23.0¢€
Tempranilio
Cepa Gavilan Crianza 50€ 265¢
Tempranilio
D.O. BIERZO
Merayo 45€ 22.9€
Mencia
D.O. JUMILLA
Acuma 5€ 24.5¢€
Monastrell, Syrah, Petit Verdot

JAPANESE BEER

Asahi
Kirin

Sapporo

IVA INCLUIDO
VAT INCLUDED



VINOS ROSADOS
ROSE WINES

D.O. NAVARRA e 4
Montecierzo 5€ 235¢€
Garnacha

D.O0. PROVENCE

Cuvée des Lices o€ 27.9¢
Cinsault, Garnacha, Syrah

SAKE

Ninki-Ichi Gold Junmai Dai Ginjo 770ml| 34.5€
Takara Kimoto Junmai 640 ml 24.9€
Fukumitsuya Kuroobi Junma 300ml 21€

IVA INCLUIDO
VAT INCLUDED



