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BERMEJA VIEWS
NUESTRA HISTORIA

En los mas alto de un edificio histérico casi tocando
el cielo de Estepona, te recibe el sofisticado a la vez
que encantador Rooftop del Hotel El Pilar Andalucia.
Un espacio privilegiado en lo mas alto de la
emblematica Plaza de la Flores, donde el vecino y el
visitante de Estepona poda disfrutar de una amplia
oferta de cocteleria y todo tipo de bebidas premium
y degustar de una exclusiva seleccion de los mejores
platos del restaurante Makako.

¢Y a quién no le gustan unas
romanticas e inigualables vistas?

Bermeja Views te invita a deleitarte de las mejores
panoramicas del casco historico de Esteponay de la
sierra que la abraza, Sierra Bermeja. Al atardecer el

sol deja una huella clara en el paisaje, un sinfin de
hermosos colores dan luz a las cUpulas y tejados de
Estepona, convirtiendo a Bermeja Views en un lugar
privilegiado para disfrutar de una experiencia Unica.

OUR STORY

At the heights of a historic building almost touching the
sky of Estepona, you are welcomed by the sophisticated
and charming Rooftop of the Hotel El Pilar Andalucia.
A privileged space at the top of the emblematic Plaza
de las Flores, where residents and visitors to Estepona
can enjoy a wide range of cocktails and all kinds of
premium drinks and taste an exclusive selection of
the best dishes from the Makako restaurant.

And who doesn't like romantic
and incomparable views?

Bermeja Views invites you to enjoy the best
panoramic views of the historic center of Estepona
and the mountain range that embraces it, Sierra
Bermeja. At sunset, the sun leaves a clear mark on the
landscape, an endless number of beautiful colors
ilfluminate the domes and roofs of Estepona,
making Bermeja views a privileged place to enjoy
a unique experience.



COCTLLES
COCKIAILS

COCTELES DE AUTOR
SIGNATLRI COCKTAILS

Mandarine Sour

Cognac Mandarin Napoledn, zumo de limén,

sirope simple, emulsionante, agua de azahar
Mandarin Napoledn Cognac, lemon juice, simple syrup,
emulsifier and orange blossom water

Té Oloroso

Oloros seco, vermut dulce, Chartreusse verde,
absenta e infusion de manzana

Dry Oloros, sweet vermouth, green Chartreusse,
absinthe & apple infusion

Rebuijito Picante

Licor de humo, vino Amontillado,

zumo de lima y soda

Smoked ligueur, Amontillado wine, lime juice & soda

Azahar

Vodka, Pale cream, zumo de naranja

y agua de azahar

Vodka, Pale cream, orange juice & orange blossom water

Mojito Andaluz

Fino en rama, zumo de lima, azlcar,
hierbabuena y soda

Sherry wine, lime juice, sugar, peppermint & soda

Mojito clasico

Ron, zumo de lima, azUcar moreno,
hierbabuena y soda

Rum, lime juice, brown sugar,
peppermint & soda

Mojitos de sabores

Ron, zumo de lima, azlcar moreno, hierbabuena,
mango, fresa, chocolate blanco o tarta

de manzana y soda

Rum, lime juice, brown sugar, peppermint, mango,
strawberry, white chocolate or apple pie & soda

Aperol Spritz
Aperol, cava y soda
Aperol, cava & soda

June Spritz
June de melocotdn o pera, aperol, cava y soda
Peach or pear June gin, aperol, cava & soda




Bloody Mary

Vodka, zumo de tomate, zumo de limén, tabasco,
salsa perrins, sal, pimienta y apio

Vodka, tomato juice, lemon juice, tabasco, perrins sauce,
salt, pepper & celery

Pisco Sour
Pisco, sirope simple, zumo de limay clara de huevo
Pisco, simple syrup, lime juice & egg white

Daikiri Frozen
Ron, azlicar y zumo de lima
Rum, sugar & lime juice

Daikiri Frozen de sabores

Ron, mango, fresa, o fruta de la pasion

y zumo de lima

Rum, mango, strawberry or pasion fruit & lime juice

Espresso Martini
Vodka, café espresso, licor de café y sirope de vainilla
Vodka, espresso coffee, coffee liqueur & vanilla syrup

Margarita Frozen
Tequila, aztcary zumo de lima
Tequila, sugar & lime juice

Margarita Frozen de sabores

Tequila, mango, fresa o fruta de la pasion

y zumo de lima

Tequila, mango, strawberry or pasion fruit & lime juice

Moscow Mule
Vodka, zumo de limén y ginger beer
Vodka, lemon juice & ginger beer

Negroni
Campari, martini rojo y ginebra
Campari, red martini & gin

1 36-5BV

Vodka citrico, zumo de lima, sirope

de kiwi y algodon de azucar

Citric vodka, lime juice, kiwi syrup & cotton candy

Dark & Stormy

Ron especiado (kraken), zumo de limoén

y ginger beer

Spiced rum (kraken), femon juice & ginger beer




GINEBRAS
GINS

YN

MARTIN MILLER’S GINEBRA RECOMENDADA
GIN RIECOMMINDID GIN

Piel de lima + enebro 13.5€
Lime peel + juniper

Premium Indian tonic water FEVER-TREE

LARIOS 12

Piel de limén
Lemon peel

Premium Indian tonic water FEVER-TREE
o/or Elderflower tonic water FEVER-TREE

BEEFEATER.
Piel de limén

Lemon peel

Premium Indian tonic water FEVER-TREE

TANQUERAY

Piel de limén + manzana acida
Lemon peel + acid apple

Premium Indian tonic water FEVER-TREE
o/or Mediterranean tonic water FEVER-TREE

SEAGRAM'S

Piel de lima
Lime peel

Premium Indian tonic water FEVER-TREE
o/or Elderflower tonic water FEVER-TREE

PUERTO DL INDIAS

Fresa + piel de naranja
Strawberry + orange peel

Raspberry & Rhubarb tonic water FEVER-TREE

BULLDOG

Pomelo + piel de lima + enebro
Grapefruit + lime peel + juniper

Elderflower tonic water FEVER-TREE




GINEBRAS
GINS

BOMBAY SAPHIRE

Regaliz infusionado

+ twist de piel de lima
Infused licorice + twist of /ime peel

Premium Indian tonic water FEVER-TREE

MOMBASA

Piel de naranja & limén + enebro
Orange peel + lemon + juniper

Premium Indian tonic water FEVER-TREE
o/or Mediterranean tonic water FEVER-TREE

NORDES

Hierba luisa fresca
+ mandarina + uvas
Fresh lemon grass + mandarin + grape

Premium Indian tonic water FEVER-TREE

HENDRICK'S

Laminas de pepino + piel de limén
Cucumber slices + lemon peel

Mediterranean tonic water FEVER-TREE

BROCKMANS

Ardndanos + mora

+ piel de pomelo
Blueberries + blackberry + grapefruit pee/

Premium ginger beer FEVER-TREE

GVINE

Uva laminada
+ manzana + flores
Rolled grape + apple + flowers

Elderflower tonic water FEVER-TREE

MONKEY 47

Frambuesa + piel de lima
Raspberry + lime peel

Premium Indian tonic water FEVER-TREE




VINOS ESPUMOSOS
SPARKLING WINES

CAVAS b !

Juvé & Camps Essential Purpura 590€ 340¢
Xarel-lo, Macabue, Pareflada

Juvé & Camps Brut Rosé 0.5€ 37.0¢
Pinot Noir

CHAMPAGNE

Moet & Chandon Imperial
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Moet & Chandon Brut Imperial Rosé
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

*Bajo disponibilidad
*Upon availability

VINOS ROSADOS
ROSE WINES

D.O. CA. RIOJA

Ramoén Bilbao
Garnacha Tinta

Marqués de Riscal
Tempranillo, Viura

D.O. SIERRAS DE MALAGA

Cloe 55€
Garnacha

D.O. COTES DE PROVENCE

Cuvés des Lices
Garnacha, Cinsault, Syrah

Minuty
Garnacha, Cinsault, Syrah




VINOS BIANCOS
WHITE WINES

D.O. RIOJA

Cueva de Lobos
Viura

D.O. RUEDA

Vifa Salceda
Verdejo

Ramén Bilbao
Verdejo

Perro Verde
Verdejo

Marqués de Riscal
Sauvignon Blanc

SIERRAS DE MALAGA

Cloe
Chardonnay

D.O. RIAS BAIXAS

Martin Codax
Albarifio

Pazo de San Mauro
Albarifio




VINOS TINTOS
RED WINES

D.O. CA. RIOJA

Arienzo Marqués de Riscal
Tempranillo, Graciano

Ramén Bilbao
Tempranillo

Amaren Seleccion
Tempranillo, Garnacha

D.O. RIBERA DEL DUERO

Finca Resalso 55¢€
Tinto Fino

Cepa Gavilan o€
Tempranillo

Carmelo Rodero 9 meses
Tempranillo

D.O. SIERRAS DE MALAGA

Encaste
Syrah, Cabernet Sauvignon

Seis + Seis
Tempranillo, Syrah
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ENTRANTES
STARTERS

Vainas de edamame salteadas con soja, guindilla y lima
Sauteed edamame pods with soya, chili pepper and lime
7.5€

Hummus de edamame con crujientes de platano

Edamame hummus with crunchy banana
0.5¢€

Mini burguer de wagyu
Mini wagyu burger
13.9¢€

Croquetas de polloy curry

Chicken and curry croquettes
12.0¢€

Gyozas de langostinos y pollo
Prawn and chicken gyozas

13.5€

Tartar de atun sobre onigiri de arroz crujiente

Tuna tartare over crispy rice onigiri
16.0¢€

Tostada de won-ton de atlin de almadraba

Almadraba tuna over won-ton toast
16.5€

SUSHI

Maki de atun/salmoén picante
Spicy tuna/salmon maki
15.5¢€

California roll
California roll
16.5€

Roll de salmoén y aguacate
Salmon and avocado roll

55¢€

Roll de atun y aguacate

Tuna and avocado rol/
16.5€

Roll de langostinos

King prawn roll
16.0¢€

Roll en tempura
Tempura roll
17.5€

Roll de ternera y esparragos
Beef and asparagus roll
17.0€

Rollito de foie y salmén
Foie and salmon roll
17.0€
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SIGUINOS EN NUESTRAS
RIEDES SOCIALES
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